kommen mdchte, kann das "naschwerk”, seine Chocolaterie, Patisserie mit Kaffeshaus in Siegen, oder eine der derzeit
vier Filialen besuchen und dahinschmelzen. Der 34-J3hrige ist seit 2001 nach einigen Stationen bei namhaften
Confiserien in In- und Ausland wieder im elterlichen Betrieb, der Konditorei Heimann in Meunkirchen im Siegerland, als
Chef Patissier fiir die Qualititssicherung der Confiserie zustandig (www.dasnaschwerk.de).

Die Monschauer kiinnen zu fast allem ihren Senf dazugeben - auch zur Schokolade: Die Historische Senfmiihle bietet
mit den Original Monschauer Senfpralinen eine raffinierte Verbindung von Siike mit einer sehr dezenten scharfen Mote.
Fir die Pralinen, die in Zusammenarbeit mit einem belgischen Confisseur entstanden sind, wurden zwei siifie
Senfsorten, zwei fruchtige und auberdem Ingwer-Ananas sowie Chilisenf jeweils zu etwa 15 Prozent in die Fiillung
eingearbeitet. Zusitzlich gibt es auch eine Tafel Schokolade mit Johannisbeersenf [www.senfmuehle.de).

Was man aus und mit Schokolade noch alles machen kann, das zeigt auch der "MRW Kulinarisch”-Partner Revierkidnig
im Ruhrgebiet. So kinnen Interessierte beim "Pralinenseminar in Miilheim" die Kunst der siiben Verfiihrung kennen
lernen und ein sechsstiindiges Programm fiir Feinschmeckende mit Schokoladenverkostung beim Patissiermeister
buchen. Und dass Liebe zur Schokolade nicht nur durch den Magen sondern auch durch die Haut gehen kann, daven
kinnen sich Erholungssuchende in Dortmund iiberzeugen: Revierkdnig hat eine sechsstiindige Schokoladenbehandlung
im Programm, die neben Packungen, Peelings, Massagen und Anwendungen fiir Gesicht, Hinde und Fiibe auch eine
Schokoladen-Ganzkorperbehandlung umfasst (www.revierkoenig.de).

Einmal im Jahr wird Paderborn zur echten Versuchung: Ende Oktober zeigen internationale Chocolatiers und Confiseure
beim "Paderborner Schoko-Festival®, was man Kistliches mit und aus Schokolade fertigen kann. Einige Paderborner
Gastronomen versiiben ihren Gasten ebenfalls den Aufenthalt und nehmen wahrend des Festivals Schoko-Spezialititen
in ihre Speisekarten auf. In der Tourist-Info kinnen Paderborn-Besucher iibrigens auch ein wirklich siiBes Souvenir
kaufen: Die Drei-Hasen-Schokotorte. Da die aubergewidhnliche Torte mit der puder-gezuckerten Version des
Paderborner Wahrzeichens von einem Konditor frisch hergestellt wird, muss sie allerdings drei Tage vor Abholung
bestellt werden (www.paderborn.de).

Bildnachweis:

Senfpraline [c) Historische Senfmiihle Monschau
Schokoladenmuseum Hikolaus (c) Schokoladenmuseum Kiln GmbH
Schokolade (c) Podzimek Naschwerk

Schokoladenmuseum Brunnen (c) Schokoladenmuseum Kdln GmbH



