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| .Explosion” Vorsichiig abbeiBen und im Mund bewegen”,
rat ihr Erfinder. Der Effekt Gberrascht Es knistert angenehm
unter dem Gaumen, wahrend die Schokolade sanft auf der Zunge zergeht Die Fullung enthalt
Knallbrause - ein fast vergessenes Geschmackserlebnis aus der Kindheit

15 Konditoren produzieren die Kdstlichkeiten am Stammsilz des Familienuntemehmens
Heimann/Podzimek in Neunkirchen. (Alles Handarbeit - das geht nur mit Fachleuten™, ist der
Juniorchef liberzeugt Er stellt nur noch setten selbst Torten & Co. her: _Ich entwickie alles -vom
Produkt bis zur Verpackung.”

Tradition seit 1912
Die Klassische Linie im Sortiment tragt nach wie vor den seit 1912 in der Region eingefihrien

Mamen Heimann. Zum Beispiel die Rubenskugeln, eine Hemmage an den berihmtesten Sohn der
Stadt - aus Champagner-Marzipan, Rotweintniffelcreme und Edelvolimilchschokolade.

Schokolade - die Speise der

Markus Podzimek fihrt nicht nur die familiare Heimann-Linie
weiter_ Er ist Iangst selbst eine Marke. Sein Konterfei mit
verschmiertem Schokeladenmund wirbt auf Eliketten fur die

Gotter

Die Herstelung von Schokoladen und

Pralinen gehort zur Konditoren-

Ausbidung. Aber worauf kommt s

dabei an?

» Die besten Kakaobohnen wachsen

in Ecuador, Venezuela, Ghana und

Trinidad.

Hermnando Cortez brachte den

Kakaostrauch Anfang des 16.

Jahrhunderts nach Europa, um ihn

hier zu kultivieren. Dafur war das

Kima allerdings nicht geeignet.

Der botanische Name fur den

Kakaobaum lautet _Theobroma

Cacao L.* - das bedeutet ‘Speise

der Gotter™.

» Grundlagen fiir die Schokoladen
von Markus Podzimek sind
Kakaomasse, Kakaobuiter, Zucker,
Vanilie und Sojalecithin. Auf
kunstiiche Stoffe verzichiet er.
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innovativen Naschereien. Seit er 2006 das Café im
Sieg-Carré am Siegener Hauptbahnhof ergfinet hat, tiftelt er
nicht nur standig neue Rezepte aus, sondem auch
ungewohnliche Geschaftsideen. Mit dem aus Freudenberg
stammenden mallorquinischen Winzer Sebastian Keller und
dem chilenischen Winzer und Onologen Miguel Besoain hat
er .The Fusion™ entwickelt Edler Wein und die dazu
passende Schokolade im Doppelpack

Der Konditorenmeister hat das Schokoladen-Gen geerbt
_Ich bin die vierte Generation_” Erwurde 1975 direkt ins sifie
Leben hineingeboren. UrgroBvater Gustav Heimann,
GroBvaterWemer Heimann und Vater Albert Podzimek - alles
ambitionierte Konditoren. Auch Mutter Susanne ist Meisterin
im Familienhandwerk Sie hatte ihren Mann Albert, Sohn
eines Bergmanns aus dem Ruhrgebiet, auf der
Konditorenschule kennen gelemt Erzog ins Siegerand,
schaffte fir die Konditorei Heimann Mitte der 70er eine
Pralinendberzugmaschine an und grindete einen

Versandhandel.
Lehre im Familienbetrieb

Ohne die Eltern, meint Sohn Markus, liefe alles weniger rund. Er absobvierte eine Lehre im
Familienbetrieb und sammelte dann acht Jahre lang, fast wie weiland die Wandergesellen,
Erfahrung bei bekannten Konditoren im In- und Ausland. Es folgten Meisterpriifung, Studium der
Betriebswirtschaft des Handwerks - und die Teilnahme an den wichtigsten Wettbewerben seiner
Zunft

2004 wurde er bereits Dritter beim begehrten Wiener Patisserie-Oskar, 2005 gewann er den Titel
gegen interationale Konkurrenz _Das ist die Europameisterschafi”™ Sein 130 Kilo schweres Werk
zum Thema ,Donau, Wien, Budapest und Kaffee” hatte die Jury dberzeugt Eine riesige Kaffeetasse
schwamm auf Donauwellen, ihr entstieg das .Donauweibchen” - alles natirlich geformt aus
Schokolade. Sie verfiihrte die Betrachter des Schaustiicks mit einer Torte. Die Sehenswiirdigkeiten
der Stadte sprihte er in Airbrushtechnik auf das leckere Kunstwerk auf. Im gleichen Jahr folgte Platz
acht bei der Weltmeisterschaft in Paris.

Nicht wachsen, sondern besser werden

Heute Gberdsst der 35-Jahrige die Wettbewerbe  den Jangeren™ Ich sitze nur noch in der Jury.”
Markus Podzimek hatte schon Anfragen, Filialen in Dubai, New York und Moskau zu eréffnen. Das
will er nicht _Wir wollen nicht mehr wachsen, sendem noch besser werden.” Das heift aber nicht,
dass er seine Produkie nicht weltweit verkauft - obers Intemet

Was war sein bisher ungewdhnlichster Aufirag? _Fur Microsoft haben wir zur Einfuhrung der X-Box
grasgrine Schokoladenhasen mit Logo geliefert”

Hat der Meister eigentlich selbst noch Lust auf Schokolade? _Oh ja”, bestatigt Markus Podzimek mit
Nachdruck _Ich mag auch Deftiges - aber danach muss es etwas SiBes sein”



